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Le menn digustation du Bistrot

S5€ sans les vins
79€ avee ane dégustation des vine

Le vin : Gaillac moelleux les brozes’ 2016

sskseskeske
Saumon wi cuct 4 la graine de sésame, sauce aigre douce

Le vin : cote du Rhéne Artésis’ 2016

Fdlet de veau aux mondlles, truffade d la ventréche
Le vin : chéteau Lagrange grave’ 2010
Ou

Le vin : Chablis Saint-Martin 2016
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Levin : Ban}/u/s vin dowx naturel
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Le menn digustation du Bistrot

S5€ without wines
79€ with a wine tadting
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Duck liven “Foce gras confit” with spiced wine and espelette pepper. fige bred
Wine : Gaillac moellewx les brozes’ 2016

sesjsfeskesk

Faly- cooked Salmon with sesame seeds, sweet and dour sauce

Wine : cote du Rhdne Artésis’ 2016

Veal fillet with monels, potate and cheese with ventréche

Wine : chéteau Lagrange (’gmve’zom

O

Pan-ried scallops, lemon sauce, nevered nidotts with vegetables
Wine : Chablis Saint-Martin 2016

Le vin : Banyuls natural sweet wine
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Le menn dégustation du Bistrot

S5€ sans les wins
79€ avee ane dégustation des vind

Duck liven “Foce gras confit” with piced wine and espelette pepper. fige bred

Le vin : Gaillac moellewx les brozes’ 2016
Saumon wi cuit 4 la graine de séoame, dauce aigne douce
Faly- cooked Salmon with sesame seeds, sweet and doun dauce

Le vin : cote du Rhone Artésis’ 2016

Filet de vean anx monilles, truffade d la ventréche
Veal fillet with monels, potate and cheede with ventréche

Le vin : chéiteau Lagrange grave’ 2010
Ou

Pan-fried scallope, lemon sauce, nevened nidetto with vegetables

Le vin : Chablis Saint-Martin 2016

Le vin : Banyuls vin doux naturel
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